ARENS - MITTAGSMENU

Schafskase
mit Wassermelone und wilder Rauke
(16,50 €)

Duett vom Perlhuhn
mit Zwetschgen, griinen Bohnen und Kartoffelpraline
(24,50 €)

Allerlei Créme bralée
(8,50 €)

3-Gang Menii 39,00 €



VORSPEISEN

Wintersalat
mit NufBbuttervinaigrette und Senfkrokant
€850

Kombination aus Blatt- und Rohkostsalaten
mit Nussbuttervinaigrette

wahlweise mit:
gebratenen Riesengarnelen
€ 14,00

gebratenen Hahnchenstreifen
€12,00

Schaumsuppe von Fenchel und Safran
mit Bouchot Muscheln
8,50 €

Terrine vom Maishahnchen
mit Aprikosen-Pfeffer-Chutney und Wildkrautersalat
€950



HAUPTGANGE

Wiener Schnitzel
mit Kartoffel-Gurkensalat
18,00 €

Rucken vom Landschwein
mit Krauterkruste, Kartoffelroulade und Weiltkrautsalat
16,50 €

Filet vom Seehecht
in Rieslingschaum mit Kr&uterkartoffeln und Blumenkohl
18,50 €

Feine Bandnudeln
mit buntem Kohl, Walniissen und Ziegenkéase
12,50 €

Spinatknddel
in brauner Butter mit Parmesan
12,50 €

Simmenthaler Rinderriicken mit Senfhaube
SuRkartoffeln und Karotten-Lauchgemdise
21,00 €



REGIONAL MAL ANDERS

Lauwarmer Handkase
mit sauren Kartoffeln
& Schnittlauchvinaigrette
8,00 €

Strudel vom Saumagen
mit Preiselbeeren
auf Ingwer - Lauchgemiise
12,50 €

Dreierlei Bratwurst

Kalb, Schwein, Lamm

auf Krauterrahmkraut
13,00 €

Gefillte Frikadelle
mit Zwiebel — Senf — Marmelade
auf Currywirsing
12,00 €

Der Klassiker
Bratwurst, Leberknddel und Saumagen
auf Krauterrahmkraut
13,50 €

Auf Wunsch servieren wir Ihnen zu unseren regionalen Gerichten,
ein Kartoffel-Selleriepiiree fiir einen kleinen Aufpreis von 3,00 €.



DESSERT

Allerlei Créme brulée
8,50 €

Diverse Eis und Sorbets
mit Friichten der Saison
8,00 €

Halbflussiger Schokoladenkuchen
mit wilden Brombeeren und Kerbelrahmeis
850 €

Kasevariation von Tourette
aus Strabourg
10,00 €



